
 

     
 

 
 
 

Sommer-Menü 
April bis September 

Bitte eine Woche im Voraus bestellen. 

Vorspeise 

Burrata  
Tomatenscheiben & Basilikum 

Hauptgang 

Kalb 
Kalbsrücken (Scaloppina)   

gebratene Kalbsrückenscheiben  
mit Orangen-Salbei-Soße, 
dazu Rosmarinkartoffeln 

Hähnchen 
Hähnchenbrustfilet  

mit Tomatensugo, Oregano  
und überbackenem Mozzarella,  

dazu Rosmarinkartoffeln 

Fisch 
Lachsfilet  

gebratenes Lachsfilet  
mit Orangen-Salbei-Soße, 

dazu Gemüse 

Vegetarisch 
Penne Norma 

Rohrnudeln mit gebratener  
Aubergine und Tomatensugo 

Dessert 

Orangen-Ricotta 
mit Mandel-Schoko-Crumble 

 

Menüpreis pro Person 

Kalb 
59,00

Hähnchen 
50,00

Fisch 
49,00

Vegetarisch 
40,00



 

     
 

 
 
 

Winter-Menü 
Oktober bis März 

Bitte eine Woche im Voraus bestellen. 

Vorspeise 

Waldpilz-Creme-Suppe  
mit Kräuter-Croutons 

Hauptgang 

Kalb 
Kalbsrücken (Scaloppina)   

gebratene Kalbsrückenscheiben  
mit Pilz-Rahmsoße,  

dazu Rosmarinkartoffeln 

Hähnchen 
Hähnchenbrustfilet  

gebraten mit Pilz-Rahmsoße,  
dazu Rosmarinkartoffeln  

Fisch 
Lachsfilet  

gebratenes Lachsfilet mit 
Dill-Zitronen-Sahnesoße, 
dazu Rosmarinkartoffeln 

Vegetarisch 
Kurze gedrehte Nudeln 

in einer Trüffel-Rahm-Soße 

Dessert 

Panna Cotta 
mit Schoko- und Orangensoße 

& Walnuss-Crumble 
 

Menüpreis pro Person 

Kalb 
59,00

Hähnchen 
50,00

Fisch 
49,00

Vegetarisch 
40,00

 


